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กรมสรรพสามิต
LIQUOR DISTILLERY
ORGANIZATION

      ผู้บริหารระดับสูง และพนักงานทุกคน มีความมุ่งมั่นปฏิบัติตามนโยบายคุณภาพและความปลอดภัยของอาหาร ดังนี้

1. ดำเนินการผลิตแอลกอฮอล์และผลิตภัณฑ์ต่อเนื่อง ให้สอดคล้องกับข้อกำหนดตามระบบคุณภาพและความปลอดภัยอาหาร พร้อมทั้งปฏิบัติตามกฎหมายที่เกี่ยวข้อง 
   รวมถึงข้อกำหนดของผู้มีส่วนได้ส่วนเสียที่เกี่ยวข้องกับระบบบริหารคุณภาพ โดยนำหลักเกณฑ์ต่างๆ มาจัดทำเป็นมาตรฐานในการดำเนินงานขององค์กร อย่างเคร่งครัด
   และมีประสิทธิผล
2. ปรับปรุงและพัฒนาระบบบริหารคุณภาพและระบบความปลอดภัยของอาหารอย่างต่อเนื่อง ให้เหมาะสมกับบริบทองค์กร และสนับสนุนทิศทางกลยุทธ์ขององค์กร 
    รวมถึงสนับสนุนทรัพยากรในด้านบุคลากร เวลา งบประมาณ และการฝึกอบรมพนักงานให้เหมาะสมและมีประสิทธิภาพ
3. จัดให้มีการสื่อสารภายในองค์กร ในเรื่องของนโยบายคุณภาพและความปลอดภัยของอาหาร ความต้องการของผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย ให้กับพนักงานทุกระดับขององค์กร
   ได้เข้าใจทั่วกัน รวมทั้งสื่อสารไปยังผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย ได้ทราบเพื่อไปปฏิบัติ ตามระบบมาตรฐาน ที่องค์กรจัดทำ
4. วัฒนธรรมความปลอดภัยอาหาร (Food Safety Culture) เป็นเรื่องของทุกคนในองค์กร และเป็นสิ่งสำคัญที่สุดในการทำให้อาหารที่ผลิตมีความปลอดภัยอย่างแท้จริง
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